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7.4. Zakladni komponenty
7.4.1. Kakaova poleva s maslem

2 IZice kakaového prdasku, 30g masla, 120g piskového cukru, voda.

Zm¢eklé maslo rozetiete s kakaem. Cukr pokropte vodou tak, aby byl potopeny a za obcasného
michdni jej nechte rozpustit. Potom cukr uvaite. Uvateny bude, kdyZz kapka mezi prsty
po rozevieni vytvoii nit. Pfipraveny cukr vlijte tenkym plaménkem do madsla s kakaem
a dobfe rozmichejte. Jakmile poleva zhoustne, polévejte moucnik. Hustou polevu zied'te
vatici vodou.

7.4.2. Linecke tésto

240g hladké mouky, 160g tuku, 80g mouckového cukru, 1 Zloutek, vanilkovy cukr, Spetka
kypiiciho prdsku.

Do mouky prosité s kypticim praSkem a cukrem pfidejte drobn¢ pokrdjeny tuk, vSe rychle

promnéte, pridejte Zloutek a vanilkovy cukr a rychle zpracujte v hladké tésto. Pred dal$im
pouZitim nechte tésto v chladnu nejméné¢ pul hodiny odlezet.

7.4.3. Vanilkova omacka

500 ml mléka, 1/2 baleni vanilkového pudinku, 3 lZice cukru.

Smichejte vanilkovy pudink, cukr a 5 IZic mléka. Zbylé mléko svaite, vmichejte pudink
a povaite.
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