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7.4. Základní komponenty 

7.4.1. Kakaová poleva s máslem 
 
2 lžíce kakaového prášku, 30g másla, 120g pískového cukru, voda. 
 
Zm�klé máslo rozet�ete s kakaem. Cukr pokropte vodou tak, aby byl potopený a za ob�asného 
míchání jej nechte rozpustit. Potom cukr uva�te. Uva�ený bude, když kapka mezi prsty 
po rozev�ení vytvo�í nit. P�ipravený cukr vlijte tenkým plaménkem do másla s kakaem 
a dob�e rozmíchejte. Jakmile poleva zhoustne, polévejte mou�ník. Hustou polevu z�e�te 
va�ící vodou. 
 

7.4.2. Linecké t�sto 
 
240g hladké mouky, 160g tuku, 80g mou�kového cukru, 1 žloutek, vanilkový cukr, špetka 
kyp�ícího prášku. 
 
Do mouky prosáté s kyp�ícím práškem a cukrem p�idejte drobn� pokrájený tuk, vše rychle 
promn�te, p�idejte žloutek a vanilkový cukr a rychle zpracujte v hladké t�sto. P�ed dalším 
použitím nechte t�sto v chladnu nejmén� p�l hodiny odležet. 
 

7.4.3. Vanilková omá�ka 
 
500 ml mléka, 1/2 balení vanilkového pudinku, 3 lžíce cukru. 
 
Smíchejte vanilkový pudink, cukr a 5 lžic mléka. Zbylé mléko sva�te, vmíchejte pudink 
a pova�te. 
 


